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Sobre nos

A Lotis produz e comercializa equipamentos para
industrializacao de alimentos.

Hoje jd é referéncia em todo o Brasil, atendendo
ao setor alimenticio com equipamentos para fatiar
gueijos e frios, fritadores, lavadoras e processado-
res de legumes industriais, entre outros.

Todos os equipamentos produzidos pela Lotis sao
fabricados em aco inoxidavel AISI 304, garantindo
uma excelente qualidade, que atende aos mercados
mais exigentes, proporcionando satisfacdao e preco
justo.
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LOTIS 240

FATIADORA AUTOMATICA

Producéo:
Largura max.
de corte:

Diametro da
lamina:

Opcionais:

440kg.

240 fatias por
minuto.

250mm.

380mm.

Rampa longa,
de até Tm de
comprimento
para produtos
longos.

Esteira maior,
para facilitar a
retirada do fa-
tiado.

24x09x1,7m.

LOTIS 250

FATIADORA RAMPA LARGA

24x09x1,7m.

Producéao:
Largura max.
de corte:

Diametro da
lamina:

Opcionais:

450kg.

250 fatias por
minuto.

300mm.

380mm.

Rampa longa,
de até Tm de
comprimento
para produtos
longos.

Esteira maior,
para facilitar a
retirada do fa-
tiado.

LOTIS 280

Producao:

Largura max.

de corte:

Diametro da
lamina:

Observacao:

Opcionais:

FATIADORA CONTINUA

Solugbes para processamento de
bacon, frios e embutidos em fatias.

Lamina de diametro de 380mm: maior
durabilidade do mercado. Disponivel
em 3 modelos, sendo um deles o mode-
lo continuo, o qual nao precisa parar a
maquina para alimentar a mesma com o
produto a ser fatiado, garantindo a ma-
xima produtividade com precisao.
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24x09x1,7m.

480kg.

280 fatias por
minuto.

300mm.

380mm.

Depende def™
alimentacdo de
ar comprimido. |

Rampa longa,
de até Tm de
comprimento
para permitir
adicionar mais
produtos;

Esteira maior,
para facilitar a
retirada do fa-
tiado.



Solucao desenvolvida para cortar ba-
con, carnes bovinas e suinas de quali-
dade e sem o0ss0s, peito de frango, em-
butidos e frios. O corte é feito numa

unica direcao e é paralelo a esteira de
alimentacao. Para cortar emiscas (ou
cubos) o produto deve ser passado
duas vezes na maquina.
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PALITOS, CUBOS E TIRAS

CORTADORA DE TIRAS

CxLxA:

Capacidade:

Espessuras de
corte:

Observacoes:

Opcionais:

1,4x0,8x 1Tm.

até 200 Kg/h*.

10 a 60mm**,

* Depende da
velocidade de
alimentacao da
maquina  por
parte do opera-
dor.

** Medida do
corte pode ser
alterada medi-
ante troca do
conjunto  de
corte.

Modelo

CBC 150,

com dimensoes
reduzidas.
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Equipamento para cortar bacon,
embutidos e frios em palitos ou
cubos de dimensdes fixas. Possui
conjunto de corte inteiro em aco
e ligas metdlicas, que garante al-
ta durabilidade e precisao.

CUBETADEIRA
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Cubo/Palito:
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1x0,7x09m.

até 500kg/h*.

3 a 20mm**,

* Depende da
velocidade de
alimentacao da
maquina  por
parte do opera-
dor.

** Medidas dos
cubos podem
ser alteradas
mediante troca
do conjunto de
corte.



LAVADORA VOLCAVEL

Capacidade:

CxLxA:

Opcionais:

1,6x0,9x 1Tm.

Cesto de lava-
gem com levan-
tamento pneu-
matico**,

Filtro T de discos
sobrepostos pa-
ra filtragem con-
tinua*.

* A troca de 4gua
é necessaria con-
forme a 4gua for
ficando muito su-
ja. A utilizacdo de
filtro e de resfria-
dor (“shiller”) séo
medidas que ga-
rantem um uso
prolongado da &-
gua de lavagem.

** Depende de
alimentacdo de
ar comprimido.

Capacidade:

Diferencial:

Opcional:

CENTRIFUGA

75L volume to-
tal do cesto (a-
proximadamen-
te 20kg de pro-
dutos).

09x0,6x1,3m
(tampa aberta).

Cesto em aco
inoxidavel. Alta
durabilidade.

Permite o uso
para remocao
do excesso de
gordura de ali-
mentos fritos.

Cesto adaptavel
para a necessi-
dade do cliente.

Coxim  antivi-
bratério e fixa-
¢ao por chum-
bador mecanico
tipo parabolt.

Oferecemos a solucao completa
para higienizacao de vegetais:
lavadora por turbilhonamento,
centrifugadora para remover o
excesso de agua dos alimentos
lavados e a descascadora abrasi-
va para vegetais.

DESCASCADORA ABRASIVA

Capacidade: 50kg.

CxLxA: 0,9x0,8x1,3m.

Modelos possu-
em duas opg¢oes
de abrasivos de
descascagem:
graos mais finos
OU Mais grossos
(escolha depen-
derd dos produ-
tos a serem pro-
cessados).

Observacoes:

LAVA’DORA, SECADORA E DESCASCADORA

Modelo DSC 250
com capacidade 'S
de  processar

25kg de produto.

Opcionais:

Abertura de B
descarga auto-
matica, com
pistdo pneuma- ¥
tico. Depende °
de alimentacgao
de ar comprimi- {
do. i




Maquina ideal para cortar verduras, CFL 300

Processador de legumes e frutas de

SOLUCOES COMPLETAS PARA MINIMAMENTE PROCESSADQOS

consisténcia dura. Corte de rodelas, pa-
litos ou cubos de dimensoes variadas.
Conjunto de corte fabricado somen-
te em aco e ligas metadlicas que ga-
rantem alta precisao e durabilidade.
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CORTADORA DE CUBOS

CxLxA:

Produtividade:

Dimensdes de
cubos:

0,7x0,8x1,2m.

Até 1200kg/h*.

3 a 20mm**,

* Depende da
velocidade de
alimentacdo da
maquina  por
parte do opera-
dor.

ervas, legumes e frutas alongados.
O corte é transversal (perpendicu-
lar) a esteira de alimentacao.
As folhas podem ser cortadas em
espessuras variaveis, de 1a 50mm
Os legumes e frutas sao cortados

em rodelas (fatias).
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** Medidas dos §

cubos podem
ser alteradas
mediante troca
do conjunto de
corte.

Area de carga
dos produtos a
serem processa-
dos com apoio
para caixa.
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CxLxA:

Capacidade:

Dimensdes de
corte:

Opcionais:

CORTADORA TRANSVERSAL

1,4x0,7x1,5m.

até 500kg/h.

1a50mm.

Esteira de ali-
mentagao com
pulmao, inteira-
mente construi-
da em ago
inoxidavel.



FRITADOR BASCULANTE

Opcional:

PODE SER
USADO COMO
BLANCHER
(COZEDOR
DE ALIMENTOS)
CONSULTE-NOS!

Fritador com cesto basculante
pneumatico. Possui isolamento
térmico e chaminé acoplada. A
serpentina é projetada para apro-
veitamento total do combustivel.

150 kg/h de ba-
tata frita (depen-
dendo da varie-

dade). Opcionais:

800L.

26x2x24m iy
(sem queimador |
e sem chaminé).

2,2x1,2x0,3m
(altura do 6leo/
gordura dentro
do cesto).

Adaptével para
queimador a
gas ou a lenha.

Depende de
alimentacao de
ar comprimido.

Modelo FTD 80
Volume: 350L.

TEMPERADOR ROTATIVO

Tambor rotativo levemente inclinado e
com formato especial que faz com que

os produtos sejam misturados com o

tempero em po. Ideal para temperar

alimentos fritos. Adicao automadtica de
tempero é controlada por inversor de
frequéncia e transporte feito por ros-
ca helicoidal, que permite a distribui-

¢do constante e lenta do pé.

2,2x1,9x2m.

Esteira elevato-
ria com taliscas
com medidas
sob consulta.

Caixa pulmao
vibratéria para
adicao gradati-
va de produtos.

Barreira fisica
contra pés em
suspensao.

Bocal para des-
carga de pro-
dutos com pren-
dedor de sacos.
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